& Deine Kochwelt
DEINE KOCHWELT ENTDECKEN

Pizzateig

4 Portionen 6 Schritte 70 Min Wartezeit

ZUTATEN

(J 500 g Weizenmehl Type 550 oder Piz-
zamehl

(J 40 g frische Hefe

(J 300 ml lauwarmes Wasser
(J 2 EL Olivenol

(J 10 g Salz

ZUBEREITUNG
o Das Mehl in eine Schissel geben und die Hefe hineinbroseln.

Lauwarmes Wasser, Olivenél und Salz dazugeben.
Alles etwa 10 Minuten zu einem glatten, elastischen Teig kneten.

Abgedeckt an einem warmen Ort gehen lassen, bis sich das Volumen etwa ver-
doppelt hat.
60 Min Wartezeit

Den Teig in 4 Stlicke teilen, rund formen, diinn ausrollen oder mit den Handen
ausziehen und belegen.

Im auf hochste Stufe vorgeheizten Ofen (mindestens 250 °C) auf der untersten
Schiene backen, bis der Rand goldbraun ist.
10 Min Wartezeit

Dieses Rezept auf dem Handy

QR scannen — Schritt-flur-Schritt-Kochmodus, Portionen umrechnen und vorlesen lassen. Kostenlos auf deine-kochwelt.de




