
Deine Kochwelt
D E I N E  K O C H W E LT  E N T D E C K E N

Pizzateig
4 Portionen 6 Schritte 70 Min Wartezeit

Z U TAT E N

500 g Weizenmehl Type 550 oder Piz­

zamehl

40 g frische Hefe

300 ml lauwarmes Wasser

2 EL Olivenöl

10 g Salz

Z U B E R E I T U N G

0
Das Mehl in eine Schüssel geben und die Hefe hineinbröseln.

1
Lauwarmes Wasser, Olivenöl und Salz dazugeben.

2
Alles etwa 10 Minuten zu einem glatten, elastischen Teig kneten.

3
Abgedeckt an einem warmen Ort gehen lassen, bis sich das Volumen etwa ver­

doppelt hat.

60 Min Wartezeit

4
Den Teig in 4 Stücke teilen, rund formen, dünn ausrollen oder mit den Händen 

ausziehen und belegen.

5
Im auf höchste Stufe vorgeheizten Ofen (mindestens 250 °C) auf der untersten 

Schiene backen, bis der Rand goldbraun ist.

10 Min Wartezeit

Dieses Rezept auf dem Handy
QR scannen — Schritt-für-Schritt-Kochmodus, Portionen umrechnen und vorlesen lassen. Kostenlos auf deine-kochwelt.de


